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Menu Gentilhommiére 45 €
o Les Entrées

CEuf cocotte au Marolles,
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Les incontournables a la carte

—— ¥ Les Entrées ——— -

Croustillant d 'esowgots, crime dail, persil et champignons dés bois

Lincontotrnable Lucullus de YValencicnnes sehon la recetre de JULES,
confit d'oipnons, briochette tede

CEuf cocotte au Maroilles; ooeur fondant o parfum du termoir

L
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t Raviakes de Saint-Jacques, ertme de lingoustine et poireauy
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Evenrail de tomates de couleur an PESTO IASON €1 53 busrrata
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Eventail de tomates de couleur i
ALl pesto marson of saburra E * I_.EE PIH'[S
; | Cooer e Batix-filet race a viamle I I Hambe au goueridon au poivie ou au marciles
* LES Piﬂ s E Chirashi de sawmon avec son doming d avoct of lspumes crguemis
Onglet de beeuf & I'échalote [ ! Rognon de vean Rambeé au Genievee de Houlle, soace Porto 25 €
s ; Cracquant de canared aux fruir rouges o son ssmdel de champignons 28 €
f Filet mignon de porcd IAvemaise 20-€

Filet de liew jaune

et sa podlée de légumes

W Les Desserts

Pain perdu de Tomon
et sa glace chocolat blanc

{

Viéritable mi-cuit au chocolat,
coetr coulant e son sorbet framboise

AM TOMMNE

Frites fraiches # Punfe de pommes de werre maon  » Légumes dé saison

— ¥ Les Desserts ——

Motre orepe Suzente au Grand Mamier, = Flambée an Cruéridon =
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Virrtable mi-cuit au chocolat, creur coulant e sa glace

La traditionmelle guirlande de spéculoos et =a glace chicorée maison
Farandole de fruiis exotiques et sorber aux fruite de b passion

B chand oo chésme chawed au romann, croustilbon de feuille de brick

AUTOMNE —

16 €
4 €
14 €



